
DESCRIZIONE: Il CRU di Tenute Mannino è un Etna rosso ottenuto 
da vigne vecchie che danno vita alle uve tipiche del vulcano, Nerello 
Mascalese e Nerello Cappuccio. Dopo la raccolta manuale in canti-
na le uve vengono sottoposte a pressatura soffice e la criomacera-
zione avviene in serbatoi d’acciaio a temperatura controllata. La 
stagionatura avviene in botti di rovere francese, l’affinamento è in 
bottiglia per almeno due anni. Il vino dotato di una bellissima luce si 
presenta nel calice colore rosso rubino, sentori di buona finezza con 
richiami di spezie e frutti rossi, erbe aromatiche e note minerali al 
naso. Il sorso è pieno, caldo e ben bilanciato con dei tannini che 
esprimono tutta la mineralità del vulcano e la sua freschezza che 
conducono ad un finale lungo e persistente.


