
DESCRIZIONE: L’Etna Bianco DOC “Tenute Mannino” è ottenuto da 
uve Carricante a cui si aggiunge in piccole quantità il Catarratto. 
Pigiatura e pressatura soffice, fermentazione lenta per almeno 20 
giorni a bassissima temperatura e poi tradizionale vinificazione in 
bianco. Ha un colore paglierino con leggeri riflessi dorati e una 
bellissima luce. Al naso è elegante con note di agrumi ma anche 
pietra focaia, burro e zenzero. Al gusto si lascia bere con estrema 
facilità e risalta la componente minerale, ben equilibrato in tutte le 
sue componenti.


