
TENUTE
M ANNIN O D I P LACHI Viti gn o

Carri cante e Ca t arr at t o

Zo na d i p r o duzi o n e
(c o ntr ad a Sciarelle)
Vi gn eti alle p en d i ci d ell ’Etna n el c o mun e d i Viagr an d e.
alle vament o a c o ntr o s palli er a su terren i sab bi os i d i o ri gi n e
l avi ca, c o n fo r ti s balzi termi ci tr a i l gi o rn o e l a n o t te.

Tecn i ca d i p r o duzi o n e
Vi n i fi cazi o n e i n b ian c o c o n p ressa tur a so ffi ce, d ecant azi o n e
st ati ca a fred do, ferment azi o n e al c o li ca i n ac ciai o
a temp er atur a c o ntr o ll at a (14-15° C)

Espos izi o n e
Ver sante est d ell ’Etna i n c o mun e d i Viagr an d e, a 400 metri s.l.m

Et à d elle viti
8 an n i

Resa p er et t ar o
70/80 q l/ha

Affi na ment o
dur a al cun i mes i sulle fec ci e fi n i e suc cess iv amente i n bo t ti glia.

Co l o re
Giall o p agli eri n o.

Pr o fu mo
d eli ca t o ed elegante, s pi c ca t amente fl o reale d i fi o ri b ian ch i.

Sapo re
fresc o e sap i do, c o n una s pic ca t a n o t a mi n er ale.

Ten o re al c o li c o
13,00% Vo l.
Abbi na ment o
anti pasti, p rimi e s ec o n d i d i p esce.
Temper atur a d i s er vizi o
8º-10ºC

D escrizi o n e
L’Etna B ian c o DOC “T enute M an n i n o d i P l ach i” è o t tenut o
pri n ci pal mente d a uve Carri cante, viti gn o pur o ed aut oc t o n o
d ell ’Etna, i ns i eme a picco le p er centu ali d i uve aut oc t o n e etn ee
tr a cui s pi c can o i l Ca t arr at t o e l a Mi n n ell a. La r acco l t a avvi en e
an c o r a ri go r osa mente a m an o. l a p i gia tur a e l a p ressa tur a
vi en e eseguit a i n mo do mo l t o so ffi ce e l a ferment azi o n e lent a
pr os egue p er al men o 20 gi o rn i a b assiss im a temp er atur a.
La tr ad izi o nale vi n i fi cazi o n e i n b ian c o, regal a al vi n o i l ti pi c o
c o l o re p agli eri n o, c o n una b ri ll antezz a i n c o n fo n d i bi le,
e par ti c o l ari ri fless i verdogn o li. Do po i l tr avaso, l ’affi na ment o
dur a al cun i mes i sulle fec ci e fini e suc cess iv amente i n bo t ti glia.
Il p r o fu mo è p ar ti c o l armente fl o reale, m a all o stesso tempo,
i n cred i bi l mente d eli ca t o e ri c o rd a mo l t o i fi o ri d elle gi n estre
appena s boc cia te. C o n l ’affi na ment o i n bo t ti glia, s e ben gestit o
ad una temp er atur a c o ntr o ll at a, i p r o fu mi e v o l v o n o
d imostr an do eleganz a e mi n er alit à, par ti c o l arit à ch e,
n e c o ns i glia i l c o nsu mo an ch e ben o l tre i l p rimo an n o
d all a ven d emmia Il n ostr o ETNA B IAN CO c o ns er va un p erfet t o
equi li bri o tr a fresch ezz a, mo rb i d ezz a e sap i d it à, c o n una s pi c ca t a
n o t a mi n er ale. Id eale p er anti pasti, p ia t ti d i p esce, cr ost acei,
ma an ch e per carn i b ian ch e. D a ser vi re a 8-10° C.
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