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TENUTE:
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CARRICANTE
LGP, Terre Siciliang

PALMENTO
7510

Terre Siciliane 1.G.P.

VITIGNO
CARRICANTE

ZONA DI PRODUZIONE

(CONTRADA SCIARELLE)

VIGNETI ALLE PENDICI DELLETNA NEL COMUNE DI VIAGRANDE.
ALLEVAMENTO A CONTRO SPALLIERA SU TERRENI

SABBIOSI DI ORIGINE LAVICA, CON FORTI SBALZI TERMICI

IN FASE DI MATURAZIONE.

TECNICA DI PRODUZIONE

VINIFICAZIONE IN BIANCO CON PRESSATURA SOFFICE,
DECANTAZIONE STATICA A FREDDO, FERMENTAZIONE ALCOLICA
IN ACCIAIO A TEMPERATURA CONTROLLATA (14°-15° C)

ESPOSIZIONE
VERSANTE EST DELLETNA IN COMUNE DI VIAGRANDE, A 400 METRI S.L.M.

ETA DELLE VITI
6 ANNI

RESA PER ETTARO
80 QL/HA

AFFINAMENTO
IN ACCIAIO INOX PER ALCUNI MESI

COLORE
GIALLO PAGLIERINO

PROFUMO
SPICCATAMENTE FLOREALE DI FIORI BIANCHI

SAPORE
SECCO E SAPIDO, CON UNA SPICCATA NOTA MINERALE

TENORE ALCOLICO
12,50% VOL.

ABBINAMENTO
ADATTO PER APERITIVI, CROSTACEI, PESCE E CARNI BIANCHE

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8°-10°C

DESCRIZIONE

L'l.G.P. CARRICANTE TERRE SICILIANE “PALMENTO ‘8107,

E OTTENUTO DA UVE DI CARRICANTE, VITIGNO AUTOCTONO DELLETNA.
LA RACCOLTA AVVIENE ANCORA RIGOROSAMENTE A MANO,

ALLA PIGIATURA E PRESSATURA SEGUE UNA FERMENTAZIONE LENTA CHE
PROSEGUE PER ALMENO 20 GIORNI A BASSISSIMA TEMPERATURA.

LA TRADIZIONALE VINIFICAZIONE IN BIANCO, REGALA AL VINO IL TIPICO
COLORE PAGLIERINO, CON UNA BRILLANTEZZA INCONFONDIBILE, E
PARTICOLARI RIFLESSI VERDOGNOLI. DOPO IL TRAVASO, UAFFINAMENTO
DURA ALCUNI MESI SULLE FECCIE FINI E SUCCESSIVAMENTE IN BOTTIGLIA.
[L PROFUMO E PARTICOLARMENTE FLOREALE, MA ALLO STESSO TEMPO,
INCREDIBILMENTE DELICATO E RICORDA MOLTO 1 FIORI DELLE GINESTRE
APPENA SBOCCIATE. CON LAFFINAMENTO IN BOTTIGLIA, SE BEN GESTITO
AD UNA TEMPERATURA CONTROLLATA, I PROFUMI EVOLVONO
DIMOSTRANDO ELEGANZA E MINERALITA.



